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Le Veranda Coin de Mire revisite sa 
carte déjeuner en mars. Les gourmands 
retrouveront un choix de plats 
typiques aux saveurs mauriciennes- 
mariage d’épices, de produits locaux et 
de recettes traditionnelles. Pour les 

envies moins exotiques, un choix de 
plats européens sera aussi offert pour 
plaire à tous les palais. Enfin les petits 
appétits ne seront pas oubliés avec une 
carte de plats rapides et salades aux 
saveurs d’ici et d’ailleurs.

Chaque soir un nouveau cocktail est servi au bar de la piscine. 
Découvrez le Cocktail Shanti.

Versez dans un shaker les ingrédients dans l’ordre suivant. 
4cl de Rhum blanc, 2cl de Gin, 2cl de Curaçao Bleu, 1cl de liqueur d’anisette et 24 cl de jus de fruits exotiques.
Ajouter des glaçons, puis agiter de longues minutes. Servez !

Le Veranda Pointe aux Biches vous 
invite à vivre une nouvelle 
expérience, au Sandy Lane 
Village… une nouvelle aile, plus 
intime, idéale pour les couples, 
mais toujours au cœur d’un 
établissement à l’esprit familial. 
Dans cet espace privilégié, un bar, 

un restaurant grill-et-spécialités 
de la mer et une piscine en 
ardoise verte émeraude… Une 
magnifique ambiance très déco, 
aux lignes épurées, aux teintes 
apaisantes où les matières 
naturelles et le sable règnent en 
toute harmonie. 

Bienvenue au Sandy Lane Village.

... et au verre !  

A l assiette ...



Champagne à l’apéritif, à déguster « pieds dans l’eau », 
menu fruits de mer dont une exquise langouste flambée, 
le tout préparé sous vos yeux, aux sons d’un trio de 
musiciens ! Vous ne repartirez pas sans un digestif… un 
petit rhum vanille et pour finir un café créole flambé !

Face au splendide lagon de Belle Mare, sur la 
plage et sous un kiosque à la lueur des bougies, 
invitez-vous au délicieux barbecue du Veranda 
Palmar Beach. 

dans le plus romantique des hôtels !Le plus romantique des soins

Seven Colours met les petits plats dans les grands !

Seven Colours Spa se pare de se plus beaux atours pour 
recevoir les amoureux… Parfums d’ambiance, pétales de 
fleurs exotiques, lumière tamisée, décoration… c’est une 
véritable suite qui est aménagée pour le Massage 
Romantique, « soin rituel » pour deux, aux couleurs de 
l’amour.

Avec ses deux cabines-couple, le Seven Colours Spa du 
Veranda Paul & Virginie connait un succès, sans pareil et 
ce tout au long de l’année. 

Delices sur la plage!

Chacun de nos hôtels 
propose une boutique Blue 
Earth, la marque développée 
par notre groupe. Mais si la 
marque est commune, 
chaque boutique a aussi sa 
propre personnalité.
C’est ainsi qu’au Veranda 
Grand Baie, où elle vient d’être 

relookée et agrandie, on a 
choisi un mariage de tôle et 
lambrequins traditionnels 
pour un effet un brin  rustique 
et un style « échoppe de 
marchand » pour une 
ambiance typiquement 
mauricienne un brin 
nostalgique !

La boutique Blue Earth relookee.

A l’occasion de la Semaine 
du Chocolat, à l’Heritage du 
17 au 24 mars.
Le cacao possède de nombreuses 
vertus parfois inattendues. 

Il sait agir sur nos émotions et 
c’est pourquoi Seven Colours Spa, 
qui s’intéresse à la stimulation     
de vos sens et à l’équilibre de 
vos énergies, a concocté pour 

l’occasion un rituel très complet. 
RDV donc pour des gommages, 
des enveloppements et des 
massages très… chocolatés !
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LA COMPAGNIE DES COMPTOIRS

Amoureux de sport ou amateurs de 
vacances actives seront ravis de 
découvrir notre nouveau centre de 
sport avec ses trois salles -  cardio, 
aérobic et musculation -  ainsi que ses 
activités en extérieur - pétanque, 
échiquier géant, tennis de table et 
tennis - qui seront prochainement 
complétés par un terrain de football, 
un terrain de volley ball, l’installation 
d’un écran géant sous le kiosque pour 
les grands RDV sportifs !

Un espace dédié au sport :

La Britannique Fame More, étoile montante du golf 
féminin sur le Ladies European Tour, dont Heritage 
Golf & Spa Resort est le sponsor officiel, sera chez nous 
du 5 au 15 mars. Au programme pour nos clients : 
démonstrations, rencontres et même un tirage au sort 
pour remporter une partie de golf avec la jeune pro ! 

Tee time avec une pro !

FÉLICITATIONS !
Le guide suédois « SAS cabin crew tips book » 
2008 a élu Heritage Golf & Spa Resort parmi les 
100 meilleurs hôtels au monde. 
Heritage Golf & Spa Resort a recu de Golf Fee 
Card International, le Golf Fee Card Award 
2007-2008, pour l’excellence de ses services. 

Symphonie gastronomique.

La Semaine du Chocolat, avec la participation 
de la célèbre enseigne Valrhona
Si traditionnellement Pâques enchante surtout 
les enfants, cette année, les parents ne seront 
pas en reste et le cacao sera à la fête ! Au 
programme entre le 17 et le 24 : formation avec 
un artisan-chocolatier pour notre brigade de 
pâtissiers, démonstrations et animations pour 
nos clients et même un buffet tout chocolat ! 

Prochains rendez-vous :

Nouvelle direction
Depuis janvier 2008, L’Heritage a un nouveau General Manager en la 
personne de M. Lindley Thomen.

`au Seven Colours Energy Cuisine !
Dorlotez vos chakras

Le concept Seven Colours Spa : Equilibrer nos sept centres 
d’énergie, appelés chakras dans les traditions orientales, dont 
Seven Colours s’inspire.

L’expérience de bien-être se poursuit à présent à table… un 
rendez-vous original où plaisir du corps et de l’esprit se rejoignent 

autour de mets aux noms évocateurs et aux saveurs tout autant 
stimulantes et savoureuses qu’originales et inattendues. Un régal 

pour tous les sens, qui commence par les yeux…

Le restaurant la Compagnie des Comptoirs qui a été 
redécoré et réaménagé pour une ambiance plus 
intimiste en décembre dernier, revoit à présent sa 
carte. Ecriture à quatre mains pour une nouvelle 
carte, concoctée par notre Chef Exécutif Philippe 
Rozel et le Chef Français Benoit Pépin, consultant 
auprès des Compagnie des Comptoirs. 

R
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